
WochenkarteWochenkarte
300 Blaubeer-Lavendel-Spritz 300 Blaubeer-Lavendel-Spritz 

Lillet Rosé, Bitter Lemon, Himbeer-Püree | 8,9

500 Frühlings Lillet
Blaubeer-Püree, Prosecco, Lavendel | 8,9

401 Pita-Tirokafteri
Pikanter Paprika-Feta-Dip, serviert mit Pitabrot | 8,9

402 Tiropitakia Spezial
 Griechische Teigtaschen mit Fetakäse gefüllt, mit

Sesamkernen und etwas Honig verfeinert | 12,9

403 Lammsteak Rosmarin
Lammsteaks vom Grill auf Kartoffelpüree, dazu grüne 

Bohnen im Speckmantel und Rotwein-Rosmarin-Soße | 34,9

404 Hähnchen Souvlaki
Hähnchenbrust, Zwiebeln und Paprika am Spieß gegrillt, 

serviert mit Pommes und tirokafteri-dip | 23,9

405 Knossos Kreta Salata
Doradenfilet auf buntem Saisonsalat mit Ziegenkäse 

im Blätterteig, Kiwi, Sesamkernen
und Honig-Balsamico-Dressing | 25,9



weekly specialsweekly specials
300 Blueberry Lavender Spritz 300 Blueberry Lavender Spritz 

Lillet Rosé, Bitter Lemon, raspberry puree | 8,9
500 Spring Lillet

Blueberry puree, Prosecco, Lavender | 8,9

401 Pita-Tirokafteri
Spicy red pepper-Feta-Dip, served with pita bread | 8,9

402 Tiropitakia Special
Greek pies filled with feta cheese and topped with 

sesame seeds and some honey | 12,9

403 Lamb Steaks Rosemary 
Grilled Lamb steaks on mashed potatoes, served with bacon
wrapped green beans and a red Wine-Rosemary sauce | 34,9

404 Chicken Souvlaki
Chicken, bell peppers and onions grilled on the skewer,

served with fries and tirokafteri-dip | 23,9

405 Knossos Crete Salad
grilled Sea bream fillet on seasonal mixed salad with 
baked goat’s cheese in filo pastry, kiwis and sesame 

seeds in a honey-balsamic-dressing | 25,9
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